
Dalle uve dei nostri vigneti, è un vino dry, elegante e dal �ne perlage. 
Il gusto è morbido e carezzevole. Il profumo è intenso e fruttato.

From the grapes of our vineyards, this wine is dry, elegant and with a �ne 
perlage. The taste is soft and caressing. The Scent is intense and fruity.  

VITIGNO

Varietal

ZONA DI PRODUZIONE

Area of origin

VINIFICAZIONE

Winemaking

SPUMANTIZZAZIONE

Sparkling winemaking method

GRADAZIONE ALCOLICA

Alcohol

RESIDUO ZUCCHERINO

Sugar residue

PRESSIONE

Pressure

COLORE

Colour

PROFUMO

Bouquet

GUSTO

Taste

ABBINAMENTI

Food a�nities

TEMPERATURA DI SERVIZIO

Serving temperature

95% Glera - 5% Verdiso, Bianchetta e Perera

Colli Trevigiani ai con�ni con Valdobbiadene
(vigneti di proprietà)
Treviso hills close to Valdobbiadene
(family-owned vineyards)

In bianco, con pressatura so�ce e resa massima 70%
Winemaking O� skins using soft pressure with a
maximum yield of 70% 

Metodo Charmat (autoclave)
Charmat Method (autoclave)

11,5% Vol.

21 - 22 g/l

4,8 - 5,2 atm.

Giallo paglierino scarico brillante, con perlage vivace
e persistente
Bright pale straw yellow with a lively and persistent
perlage

Intenso, �ne, elegante e gradevolmente fruttato,
con sentori di mela e di pera
Intense, �ne, delicate and pleasantly fruity, with hints 
of apple and pear

Elegante, fresco, sapido, con una rotondità che al
palato risulta al tempo stesso morbido e ampio
Elegant, fresch, sapid, with a roundness that on the
palate is soft and ample at the same time

Spumante complesso, per ogni occasione impor-
tante, accompagna dolce e �ne pasto
Complex sparkling wine, for any important occasion,
accompanies sweet and end of meal

8° - 9° C

AZIENDA AGRICOLA VAL DE CUNE S.S.  |  VIA SPINADE, 41  |  31049 GUIA DI VALDOBBIADENE (TV)   |   ITALIA   |   TEL/FAX +39 0423 901112  |  info@valdecune.it  |  www.valdecune.it

MILLESIMATO DRY


